
金丰餐饮集团  仅供内部使用



目 录

一 .厨房色标管理表

二 .食品容器分类

三 .手套分类

四 .毛巾分类

五 .刀具分类

金丰餐饮集团  仅供内部使用



目 录

六 .砧板分类

七 .食堂工作人员衣着类标识

八 .食堂工作人员着装规范

金丰餐饮集团  仅供内部使用



一、厨房色标管理表
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二、食品容器分类

禽类半成品 蔬菜半成品 水产半成品 水果暂存筐
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二、食品容器分类

成品盆 成品分装盆 成品桶（汤桶） 水果分装盘

金丰餐饮集团  仅供内部使用



二、食品容器分类

蒸饭盘/托 面点蒸盘/托 肉类清洗盆 鸡蛋清洗盆
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三、手套分类

食品级手套
（用手直接接触食品）

卫生清洁 餐具清洗 隔热防护
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四、毛巾分类

专间食品
接触面清洁

专间非食品
接触面清洁

粗加工/洗消间
食品接触面清洁

烹饪间
非食品接触面清洁
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五、刀具分类

蓝色菜刀：切水产类
红色菜刀：切生鲜荤菜类
黄色菜刀：熟食 / 凉菜专用
绿色菜刀：切生鲜素菜类
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六、砧板分类

白色砧板：水果砧板
红色砧板：肉类砧板
绿色砧板：蔬菜砧板
蓝色砧板：水产砧板
黄色砧板：熟食砧板
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七、食堂工作人员衣着类标识
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八、食堂工作人员着装规范

衣物整齐洁净、发型规范、胸牌端正完好，
遵守公司仪容仪表修饰标准，展示自己最
佳的仪容仪表。
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